Entreprises

A PPoccasion des 100 ans du groupe
Soréal présente

sa démarche Ambitions 2030

100 ans c’est une date
quise féte!Le 5juin,
le groupe Soréal,
fabricant d’aliments
implanté dans le Sud-
Est, a convié tous les
partenaires de ses
filieres de productions
animales a une journée
« portes ouvertes ».
L'occasion deretracer
I’histoire du « moulin »
mais aussi de

Se projeter vers

les nouveaux défis
des dix prochaines
années avec

la présentation
d’Ambitions 2030.
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AUn nouveau plan d’investissement de 3,5 millions d’€ sur les cinq ans a venir est prévu dans I'usine de Vonnas essentiel-

lement sur les lignes de presse, granulation et refroidissement afin de limiter les risques de contaminations croisées.

e groupe Soréal a profité de
sajournée anniversaire pour
présenter la démarche Am-
bitions 2030 devant tous ses
collaborateurs et clients:
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AChristian Pocard, Directeur général
du groupe Soréal : « L’entrée du digital
et des outils connectés permettront

un meilleur suivi technique, économique
et sanitaire des élevages et de mieux
tracerencore le suivi et la qualité
delaliment ».

« L'objectif d’Ambitions 2030 est
I'anticipation afin de répondre aux
défis économique, environnemen-
tal, sociétal et bien-étre animal de
I’élevage de demain. Nous avons
fait le choix de la proximité de nos
approvisionnements en matiéres
premiéres (80 % sont issues de la ré-
gion) et de réduire nos importa-
tions »,a déclaré Christian Pocard,
directeur général du groupe So-
réal, le 5juin dernier.

Qualité et tracabilité
renforcées

Pour rappel, le groupe Soréal,
composé de sa Holding et de ses
trois filiales: Soréal (fabrication
d’aliments), Massard (élevage et
négoce de porcs) et Logivia (so-
ciété de transport), représente un
chiffre d’affaires de 85 millions d’€.
Il fabrique 220 000 t d’aliments
par an dont 125000 t sur le site
de Vonnas soit 100 000 t en granu-
I&s, 25000 t en mash et fibres,
65000 t pour les ruminants,
57000 t volailles, 45000 t pour le

porc, 6000 t pour le lapin, 4000t
pour le cheval. « Les trois sites de
production (Vonnas, Joigny et Lou-
hans) consomment 130 000 t de cé-
réales par an pour 25000 t de pro-
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4 Anthony Poirier, responsable
industriel : «En 2016, la société
detransport Logivia est créée

pour optimiser les flux logistiques.
Elle opére son activité sur vingt
départements de PEst de la France ».
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125000 t d’aliments fabriquées par an pour les ruminants, lapins et équins

Visite de 'usine d’aliments de Vonnas (01)

(*est une centaine de
personnes qui travaillent
sur le site de Vonnas, le
siege social du groupe
Soréal, dont une trentaine
au sein du pole adminis-
tratif. Les commandes
d’aliments, au nombre
de 37000 par an sont ré-
ceptionnées par le service
adéquat qui les transmet
au service logistique. « Le

cycle : prise de com-
mande — transfert au ser-
vice logistique — planifi-
cation des tournées
—ordre de fabrication —
demande 72 heures de dé-
lais pour les produits en
sac et 48 heures pour les
produits en vrac », ex-
plique Anthony Poirier,
responsable industriel.
Le service approvision-

nement est garant du
stock de matieres pre-
mieres pour les besoins
de fabrication en temps
réel (3000 t de stockage
en moyenne). Pour cela
deux pdles de réception
des matieres premieres
sont prévus sur le site. Le
premier « au nord » est
constitué de deux fosses
dédiées aux matieres pre-

4Salle de contréle: les formules de fabrication sont répertoriées

informatiquement. Des processus de contrdle sont mis en place (aprés la
fabrication d’un aliment standard on ne peut pas faire un non OGM pour éviter
tout risque de contamination). Soréal a spécialisé ses circuits de fabrication.
Sur les quatre circuits de fabrication, une est dédiée a I’aliment porc, les trois

mieres (dont une non
OGM) qui desservent une
quinzaine de silos et six
citernes pour les matiéres
liquides. Le second « au
Sud » est équipé d’une
autre fosse qui dessert
une vingtaine de silos.

Les principales matieres
premieres utilisées sont:
le blé 17000 t/an, le mais
14600 t/an,1’orge

8300 t/an, le triticale
3850 t/an provenant de

I’ Ain et des départements
limitrophes dans un rayon
de 200 km autour de
I"usine (Allier, Haute Sa-
voie, Yonne, Sadne et
Loire...). Le soja peut
provenir d’ Amérique la-
tine. 24 macro-ingré-
dients entrent dans la
composition des aliments

Y &

A Fabrice Quinton, responsable production : « Aprés le broyage, les micro-ingrédients

autres font plus de bovins (55 % de ’aliment fabriqué est dédié aux ruminants),

sont ajoutés (oligo-éléments, vitamines, extraits de plantes, matiéres premiéres
minérales (sel, carbonate, phosphate)... en tout, ce sont environ

une centaine de micro-ingrédients (une capacité maximumde 3 t).

Tous ces éléments tombent ensuite dans la mélangeuse ».

dont les plus utilisés sont
le colza (16 %), le mais
10 %,le soja (8 %) etle
son (8 %), trois minéraux
(sels, carbonate, phos-
phate), six matieres pre-
mieres liquides (mélasse,
huile de colza, Elvis, PRL
364, lysine et méthio-
nine).

Le site de Vonnas esten
diagramme prébroyage,

AQuatre lignes de granulation composent la salle des presses (un réacteur,

un préparateur de farines, un malaxeur pour rendre la farine homogene). La farine
est compressée et ressort en petits granulés. La presse 4 est réservée a P’aliment
porc (débit de 12 t/h), la presse 1et 3 aux bovins (débit de 6 212 t/h), la presse 2
aux lapins (débit de 2 t/h). Un échantillon est prélevé sur chaque fabrication

pour faire des tests de qualité et de durabilité. Les quatre presses tournent

les matieres brutes en
grain vont alimenter les
doseuses du broyeur. « 28
cellules doseuses de 12 t
de capacité assurent

le stockage des matieéres
premieres broyées. Les
huit personnes qui com-
posent les équipes de
fabrication travaillent
en 3 x8h,5 jours sur7.

Quelque 120000 t d’ali-

ments sont fabriquées
paran soit 480 t par jour.
97000 t/an de granulés »,
ajoute-t-il.

La station mash a été
construite en 2001 (mé-
lange de maticres pre-
micres en |’état associées
aun noyau complémen-
taire granulé) avec un
stockage d’une capacité
de 500 t avec une benne

peseuse d’une capacité de
2750 kg, 7 silos de cé-
réales et 4 silos de
stockage. « 19000 t/lan de
mash sont fabriquées,
100 % sans OGM et

100 %0 tamisés (12 ma-
tieres premieres en l’état
dont le tourteau de soja,
tourteau de colza, son,
pulpe de betterave, lu-
zerne, tournesol...), 5

a«l’échantillothéque » est la zone de stockage de tous les échantillons de
matiéres premiéres et de produits finis pendant 8 mois. La certification I'exige
(RCNA-STNO et STNE) d’une part et d’autre part lorsqu’il y a des retours clients, il
est possible de refaire des analyses avec les échantillons conservés. Plus de 10 000

échantillons sont conservés (3500 matiéres premiéres, 1000 fabrications, 16 000
produits finis vrac, 1250 produits finis sacs). Le plan de contrdles des matiéres

noyaux granulés, vita-
mines, oligo-éléments »,
indique-t-il.

Un atelier de « fabrica-
tion comme a la ferme »
a été créé en 2007 avec
un bol industriel pour
optimiser la qualité
des mélanges et faciliter
le travail que pourraient
faire les éleveurs sur leur
exploitation.

le lapin est exclusivement fabriqué sur la presse n° 2 (circuit court).
Sur les écrans de contrdle sont appliqués de codes couleurs (vert pour
le non OGM). Le bleu est dédié aux aliments médicamenteux. Le lot de rincage

est effectuéavec 2t de blé.

en méme temps, 24 h/24.

premiéres comprend 290 analyses physico-chimiques, 75 analyses mycotoxines,
30analyses substances indésirables, celui des produits finis prévoit 150 analyses
physico-chimiques, 6 analyses de substances indésirables et 16 analyses non OGM.
Le coiit des analyses s’éléve a 48 000 € par an.

téines, de graines de colza et de soja
transformées chez Extrusel a Cha-
lon-sur-Sadne, société dans laquelle
Soréal a des parts. Le respect du
bien-étre animal, couplé aux évolu-
tions technologiques et au respect
dela biosécurité, permettra aux éle-
vages de produire dela qualité. L'en-
trée du digital et des outils con-
nectés permettront un meilleur suivi
technique, économique et sanitaire
des élevages et de mieux tracer en-
core le suivi et la qualité de I'ali-
ment », est-il convaincu. Le groupe
se targue d’avoir une vingtaine
d’experts en nutrition et conseil-
lers en élevage, toutes especes
confondues, afin d’apporter le
meilleur service aux éleveurs.
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Dans les cing derniéres années, Le
groupe a investi 4 millions d’€ dans
la modernisation de son outil de

OGM) et STNE (Socle Technique Nutri-
tion Equine). Un investissement de

I'ordre de 500000 € est également
prévu sur le site de Joigny.

production essentiellement dans ] EIgtNeI NeETgR ol Tol=

Fabrication d’aliments vrac en granulés

[’automatisation.

Un plan d’investissement
de3,5 M€

Un nouveau plan d’investisse-
ment de 3,5 millions d’€ surles cing
ans avenirest prévu dans I'usine de
Vonnas essentiellement sur les li-
gnes de presse, granulation et refroi-
dissement afin de limiter les risques
de contaminations croisées. Lusine
est parailleurs certifiée RCNA (Réfé-
rentiel de Certification de la Nutrition
Animale) STNO (Socle Technique Non

al'usine de Vonnas
Volailles
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Lapins "~ 1%
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«'expédition vrac est assurée par
neuf véhicules, six porteurs de 17t,
deux semis de 27 t et un camion re-
morque de 25 t. 18 camions sont
destinés a la livraison de I'aliment
en vrac et sac pour 15 d 20 tournées
par jour (4000 tournées par an) »,
indique Anthony Poirier, respon-
sable industriel. Lexpédition en
sac représente 9 000 commandes
pour 8 000 t/an. Les marques prin-
cipales sont Gamm Vert, Arc en
ciel, Régal, Destrier, Royal Horse,
mais aussi, 30 % des produits sacs
expédiés sont achetés et revendus
sans transformation.

«100 ans, ce n’est pas rien! Tout
commence en 1919 lorsque Marius
Guénard reprend le moulin de son

oncle au hameau de champagne @
Vonnas (01). Lapparition du concept
d’aliments composés complets
dans les années 1930-1950 est une
révolution dans la nutrition anima-
le. Elle fait de I'entreprise Guénard
un précurseur au niveau régional et
national », relate Christian Pocard.

Un peu d’histoire...

Dans les années cinquante, I'en-
treprise Guénard concoit 'usine de
fabrication des aliments avec les
premiéres presses pour effectuer
leur granulation.

Dans les années quatre-vingt,
elle crée sa propre marque Guénard
pour affirmer son indépendance

(en quittant la marque Sanders).
« Dans les années quatre-vingt-dix,
I'usine est entiérement automatisée.
Sa vocation régionale est confortée
par le rachat du moulin de la société
Verne de Saint-Jean-sur-Veyle et de la
société René Massard, un de ses plus
gros clients spécialisé dans I'élevage
et le négoce des porcs. Au cours des
années 2000, le groupe familial est
cédé a des coopératives céréaliéres
dont Cérégrain et prend la dénomina-
tion de groupe Soréal. S’en suit la re-
prise de la société jacques Coeur G Joi-
gny dans I'Yonne », ajoute-t-il.
Cesten 2009 que le groupe crée
la marque Soréal avec I'abandon
des marques moulin Guénard et
Jacques Coeur. En 2013, il opére un

nouveau tournant avec la création
delasociété HSA (Huttepain Soréal
Aliments) avec le groupe LDCet ra-
chéte une usine d’aliments a Lou-
hans. « Nous avons transféré la pro-
duction du site de Saint-Jean-sur-
Veyle sur le site de Louhans qui est
exclusivement dédié a la production
d’aliments volailles, environ 105000 t
d’aliments pour volailles de chair et
ponte », précise-t-il.

En 2016, la société de transport
Logivia est créée pour optimiser
les fluxlogistiques. Elle opérelalo-
gistique transport sur tout I'Est de
la France (transport d’aliments,
d’animaux vivants, de matiéres
premiéres). Soréal étend son acti-
vité survingt départements. ¢
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