ax le fil de Uactu...

Evenement

Le 5 juin, le soleil et la foule étaient au rendez-vous, a Vonnas, pour les 100 ans de Soréal

(ex Moulin Guenard). La
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manifestation, baptisée « Ambitions 2030 », mariait découverte de I'entreprise et conférences techniques avec en point
d’orgue, les perspectives de I'élevage pour la décennie 2 venir.

Soreal : 100 ans et toujours du grain a moudre

oréal, qui a forgé son succes sur

la nutrition animale, avait organisé

l'événement en grand. Sur le site,
a 'abris des barnums, des dizaines de
stands de partenaires, une buvette et
un chapiteau pour le banquet, dont le
service a été promptement assuré par
les Jeunes Agriculteurs. Summum de
la journée : la visite de l'usine. De ces
lieux dont on ne connait généralement
que la silhouette, au mieux la fonction,
rarement les entrailtes.

Dans les locaux de Vonnas, siége de
U'entreprise centenaire, sont fabriqués
tous types d'aliments : mash, granulés
et fibre, 3 destination des ruminants,
cochons etvolailles. A peine entré, on est
frappé par le gigantisme des batiments,
toisés par une tour de 40m de hauteur.
Les fumets de tourteaux, luzerne et
autres céréales embaument les lieux.
Des kilométres de tuyaux s'enchevétrent
entre les silos, presses et autres mé-
langeuses.

L'ancienneté de certains batiments,
comme l'échantillothéque ou sont
stockés plus de 10 000 références de
matiéres premiéres et produits trans-
formés, tranche avec la modernité des
machines et du poste de commande-
ment high-tech. Ici, des équipes de
deux agents se relaient 24h/24 face &
huit écrans qui leur permettent de pro-
grammer les cycles de production et
suivre les process en direct.

Qu’'elle semble loin, U'époque du pe-

- -

tit moulin artisanal ! Ici, méme si on
produit a fagon, le travail est organisé
au cordeau dans une approche indus-
trielle. Chaque matiére premiére doit
étre tracée, chaque formule respectée
a la lettre pour que 'aliment respecte
des doléances du client.

Les céréales proviennent trés majori-
tairement de la grande région. C'est le
blé qui est le plus utilisé avec 17 000
tonnes/an a transformer. Le soja, en re-
vanche, vient majoritairement du Brésil.

Un marché en pleine évolution, « parce
que de plus en plus de clients exigent du
sojanon OGM », expliquait laresponsable
qualité su site.

Une fois fabriqués, les aliments partent
a 90% en vrac, le reste en sacs. Ils sont
livrés souvent directement dans les éle-
vages, parfois dans des coopératives.
Une infirme partie de la production ali-
mente le magasin du site, ou quelques
agriculteurs locaux viennent s'alimen-

ter®




